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WINE & GRILL

5-COURSE MENU

VND 2.200.000++
VND 3.500.000++ (including wine pairing)

CANAPES

Terrine of carrots served with miso and kimchi

Herb tartlet with pig’s trotter, walnuts, and anchovy sauce
Cauliflower pearls with citrus

— Champagne Charles de Cazanove Brut Téte de Cuvée

1ST COURSE

Veal tartare with caviar, egg yolk confit and cucumber
— Champagne Charles de Cazanove Brut Rosé

2ND COURSE

Sole fish soufflé served with watercress and yuzu
— Charles de Cazanove Brut Blanc de Blancs

MAIN COURSE (CHOOSE ONE)

Duck breast with potato mille-feuille, Skyr yoghurt & Foyot sauce
or

Wagyu beef sirloin Tajima MB 4-5+ with potato mille-feuille,
Skyr yoghurt & Foyot sauce

— Chéateauneuf Du Pape Haute Pierre 2019 Delas

CHEESE COURSE

Saint Nectaire AOP cheese with Sake-pear sorbet & granola
— Bestheim Gewiirztraminer Alsace Grand Cru '"Mambourg'

DESSERT

Voile Monochrome served with almonds, orange & lemon
— Coffee or tea

All prices are subject to 5% service charge and VAT.
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WINE & GRILL

MAD W

THUC PON 5 MON

VND 2.200.000++
VND 3.500.000++ (dé bao gém ruvou)

CANAPES

Ca rét hdm ki€u phéap @n kém miso va kimchi

Bdanh tart thdo mdc véi chan gid heo hdm, hat éc ché va nuéc s6t cé com
Sup lo trédng véi s8t cam chanh

— Ruou Champagne Charles de Cazanove Brut Téte de Cuvée

MON KHAI VI

Thit bé t&i véi tring cd tdm, long dd tring ndu chédm va duva chuét
— Ruou Champagne Charles de Cazanove Brut Rosé

MON KHAI VI

Cé bon &n kém Soufflé véi cdi xoong va tréi thanh yén
— Ruou Charles de Cazanove Brut Blanc de Blancs

MO'N CHiNH (lya chon mét trong thyc don duéi)

Uc vit v&i khoai tay ngan lép nuéng , s&t kem ki€u Phap

hodac

Thén ngoai bo Wagyu Tajima MB 4-5+

véi khoai tdy ngan 1é6p nuéng, sét kem ki€u Phap

— Ruou vang dé Chateauneuf Du Pape Haute Pierre 2019 Delas

PHO MAI

Phé mai Saint Nectaire AOP véi kem tréi [& va granola
— Ruou vang tréng Bestheim Gewiirztraminer Alsace Grand Cru '"Mambourg'

TRANG MIENG

B&nh trang miéng ki€u phap kém véi hanh nhén, cam va chanh
— Tra hodic ca phé

Gié trén chva bao gém 5% phi phuc vu va thué GTGT.
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WINE & GRILL

3-COURSE MENU

VND 1.600.000++
VND 2.600.000++ (including wine pairing)

CANAPES

Terrine of carrots served with miso and kimchi

Herb tartlet with pig’s trotter, walnuts and anchovy sauce
Cauliflower pearls with citrus

— Champagne Charles de Cazanove Brut Téte de Cuvée

STARTER

Veal tartare with caviar, egg yolk confit and cucumber
— Champagne Charles de Cazanove Brut Rosé

MAIN COURSE (CHOOSE ONE)

Duck breast with potato mille-feuille, Skyr yoghurt & Foyot sauce
or

Wagyu beef sirloin Tajima MB 4-5+ with potato mille-feuille,
Skyr yoghurt & Foyot sauce

— Chéateauneuf Du Pape Haute Pierre 2019 Delas

DESSERT

Voile Monochrome served with almonds, orange & lemon
— Bestheim Gewiirztraminer Alsace Grand Cru '"Mambourg'
— Coffee or tea

All prices are subject to 5% service charge and VAT.
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WINE & GRILL

THUC PON 3 MON

VND 1.600.000++
VND 26000OO++ (dé bao gém ruou)

CANAPES

Ca rét hdm ki€u phéap an kém miso va kimchi

Bdanh tart thdo moc véi chén gid heo hdm, hat é6c ché va nuéc sét cd com
Sup lo tréng véi sét cam chanh

— Rugu Champagne Charles de Cazanove Brut Téte de Cuvée

MON KHAI VI

Thit bé tai véi tring cd tdm, long dd tring ndu chém va dua chuét

— Rugu Champagne Charles de Cazanove Brut Rosé

MON CHiNH (lya chon mét trong thyc don duéi)

Uc vit véi khoai tay ngan lép nuéng , s&t kem ki€u Phap

hodac

Than ngogi bo Wagyu Tajima MB 4-5+

véi khoai tay ngan lép nuéng, sét kem ki€u Phap

— Rugu vang dd Chateauneuf Du Pape Haute Pierre 2019 Delas

TRANG MIENG

Banh trang miéng ki€u phép kém véi hanh nhén, cam va chanh
— Ruogu vang trdng Bestheim Gewiirztraminer Alsace Grand Cru '"Mambourg'

— Tra hodic ca phé

Gié trén chva bao gém 5% phi phuc vy va thué GTGT.
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WINE & GRILL

SAIGON CENTRE

A LA CARTE OPTIONS

Larger portions

STARTER

Veal tartare with beetroot caviar,
egg yolk confit and cucumber

MAINS

Sole fish soufflé served with watercress and yuzu

Duck breast (220 gr) with potato mille-feuille,
Skyr yoghurt & Foyot sauce

Wagyu beef sirloin Tajima MB 4-5+ (250 gr)
with potato mille-feuille, Skyr yoghurt & Foyot sauce

CHEESE

Saint Nectaire AOP cheese
with Sake-pear sorbet & granola

DESSERT

Voile Monochrome served with almonds,
orange & lemon

All prices are subject to 5% service charge and VAT.

VND
1,099,000

1,599,000

799,000

1,199,000

120,000

130,000
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WINE & GRILL

SAIGON CENTRE

MON TU CHON

Phan lén

MON KHAI VI

Thit bé tai véi tring cd tdm, long d3 tring

ndu chdam va dva chuét

MON CHINH

Cd bon an kém Soufflé véi cdi xoong va tréi thanh yén

Uc vit (220gr) véi khoai tay ngan lép nuéng,
s&t kem ki€u Phap

Than bd Wagyu Tajima MB 4-5+ (250gr)

véi khoai tay ngan lép nuéng, s&t kem ki€u Phép

PHO MAI

Phé mai Saint Nectaire AOP véi kem tréi [& va ngi c8c

TRANG MIENG

Banh trang miéng ki€u phdp kém véi hanh nhan,

cam va chanh

Gié trén chva bao gém 5% phi phuc vy va thué GTGT.

VND
1,099,000

1,599,000

799,000

1,199,000

120,000

130,000
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SAIGON CENTRE

WINE OPTIONS
MENU RUQU

Champagne Charles de Cazanove Brut Téte de Cuvée
Rugu Champagne Charles de Cazanove Brut Téte de Cuvée

Champagne Charles de Cazanove Brut Rosé
Rugu Champagne Charles de Cazanove Brut Rosé

Charles de Cazanove Brut Blanc de Blancs
Ruvou Charles de Cazanove Brut Blanc de Blancs

Chéateauneuf Du Pape Haute Pierre 2019 Delas
Ruou vang dé Chateauneuf Du Pape Haute Pierre 2019 Delas

Bestheim Gewiirztraminer Alsace Grand Cru '"Mambourg'
Ruou vang tréng Bestheim Gewiirztraminer

Alsace Grand Cru 'Mambourg'

All prices are subject to 5% service charge and VAT.

GLASS
LY

350,000

380,000

380,000

400,000

280,000

BOTTLE
CHAI

1,599,000

1,799,000

1,799,000

1,999,000

1,299,000



