DEJEUNER

5 courses — VND 2,800,000 ++ per person

CHAMPIGNONS DE PARIS EN MOUSSE LEGERE & LIVECHE

Button mushroom in a light mousse ¢ lovage

MYSTERE DE L'CEUF, PANE D'UNE CHAPELURE BRIOCHEE
VELOURS DE TOMATE & PARMESAN, PERSIL FRIT
Egg mystery, breaded in brioche breadcrumbs, velvety tomato
& Parmesan cheese sauce, fried parsley
Saint-Foseph Blanc "Les Granilites", M. Chapoutier 2018

FILET DE SOLE SULLY, BONBONS D'EPINARDS
SAUCE ONCTUEUSE AU VIN BLANC
Sole Sully fillet, bonbon spinach, white wine sauce
Saint-Foseph Blanc "Les Granilites", M. Chapoutier 2018

Or

CANETON CHARLIE CHAPLIN, SUPREME FROTTE AU POIVRE TIEN
PHUOC, CHOU PAT CHOI AU CITRON VERT & GINGEMBRE
Charlie Chaplin Duckling with Tien Phuoc pepper, bok choy with lime ¢ ginger
Mercurey Premier Cru "Clos du Roi", Chateau de Chamirey 2020

ANANAS CHARPINI, CREME VANILLE, SORBET COMBAWA,
COULIS RHUM VICTORIA
Charpini Pineapple, vanilla cream, combawa sorbet, Victoria Rum sauce
Sauternes Réserve "Mouton Cadet", Baron P. de Rothschild 2019

CREPES MADEMOISELLE, PERLE DE LAIT

Crépes Mademoiselle, raw milk pearl

CHEF DE CUISINE
YANNICK FRANQUES
L’Un des Meilleurs Ouvriers de France 2004

La Tour d’Argent x Le Beaulieu



THUC BON BUA TRUA

5 mén - VND 2,800,000 ++/ ngwoi

CHAMPIGNONS DE PARIS EN MOUSSE LEGERE & LIVECHE

Ndm mé nghién min véi cén mii

MYSTERE DE L'CEUF, PANE D'UNE CHAPELURE BRIOCHEE
VELOURS DE TOMATE & PARMESAN, PERSIL FRIT
Trimg bi dn chién xit, rau mui tay chién, x6t ca chua va pho mai Parmesan
Saint-Foseph Blanc "Les Granilites", M. Chapoutier 2018

FILET DE SOLE SULLY, BONBONS D'EPINARDS
SAUCE ONCTUEUSE AU VIN BLANC
Than cd bon, rau cdi b6 xoi, x6t rwou vang trang
Saint-Foseph Blanc "Les Granilites", M. Chapoutier 2018

Hodc

CANETON CHARLIE CHAPLIN, SUPREME FROTTE AU POIVRE TIEN
PHUOC, CHOU PAT CHOI AU CITRON VERT & GINGEMBRE
Vit quay kiéu Charlie Chaplin vdi hat tiéu Tién Phwéc, rau cdi chip, chanb va gimg
Mercurey Premier Cru "Clos du Roi", Chateau de Chamirey 2020

ANANAS CHARPINI, CREME VANILLE, SORBET COMBAWA,
COULIS RHUM VICTORIA
Diva nhiét déi, kem vani, kem thanb vi chanb Thdi, x6t rwou Rum Viftoria
Sauternes Réserve "Mouton Cadet", Baron P. de Rothschild 2019

CREPES MADEMOISELLE, PERLE DE LAIT

Bdnb co-rép, tran chau stva

CHEF DE CUISINE
YANNICK FRANQUES
L’Un des Meilleurs Ouvriers de France 2004

La Tour d’Argent x Le Beaulieu



DINER

8 courses — VND 5,500,000 ++ per person

CHAMPIGNONS DE PARIS EN MOUSSE LEGERE & LIVECHE

Button mushroom in a light mousse and lovage

CAVIAR TOUR D'ARGENT
White Tarama, dentelle & popcorn chips, frozen grapefruit
Pate trimg cd tuyét, banh ngo gion, buéi hdng
Ladoix "Les Marnes Blanches" Domaine Faiveley 2020

FILET DE SOLE SULLY, BONBONS D'EPINARDS
SAUCE ONCTUEUSE AU VIN BLANC
Sole Sully fillet, bonbon spinach, white wine sauce
Ladoix "Les Marnes Blanches" Domaine Faiveley 2020

CANETON CHARLIE CHAPLIN
SUPREME FROTTE AU POIVRE TIEN PHUOC,
CHOU PAT CHOI AU CITRON VERT & GINGEMBRE
Charlie Chaplin Duckling with Tien Phuoc pepper, bok choy with lime ¢ ginger
Moulin-a-Vent, Domaine des Moriers 2018

CUISSE DE CANARD AU BARBECUE
TARTELETTE DE GESIERS A L'ESTRAGON, PEAU CROUSTILLANTE,
SAUCE BEARNAISE
Barbecued Duck leg, tarragon gizzard tartlet, crispy skin & Bearnaise sauce
P vit nwéng da gion, bdnb nwéng mé va cdy ngdi gidm, xét bo tring rwou vang
Chateau Haut-Marbuzet 2018

FROMAGES TOUR D'ARGENT
Comté Badoz ¢ brie de Meaux
Domaine Frédéric Lambert Cotes du Fura Vin Faune

ANANAS CHARPINI, CREME VANILLE, SORBET COMBAWA,
COULIS RHUM VICTORIA
Charpini Pineapple, vanilla cream, combawa sorbet, Victoria Rum sauce
Sauternes Réserve "Mouton Cadet", Baron P. de Rothschild 2019

CREPES MADEMOISELLE, PERLE DE LAIT

Crépes Mademoiselle, raw milk pearl

CHEF DE CUISINE
YANNICK FRANQUES
L’Un des Meilleurs Ouvriers de France 2004

La Tour d’Argent x Le Beaulieu



THU'C BON BUA TOI

8 mon - VND 5,500,000 ++/ nguwot

CHAMPIGNONS DE PARIS EN MOUSSE LEGERE & LIVECHE

Ndm mé nghién vt cén mii

CAVIAR TOUR D'ARGENT
Pate trimg cd tuyét, banh ngo gion, buéi hong
Ladoix "Les Marnes Blanches" Domaine Faiveley 2020

FILET DE SOLE SULLY, BONBONS D'EPINARDS
SAUCE ONCTUEUSE AU VIN BLANC
Than cd bon, rau cdi b6 xoi, x6t rwou vang trang
Ladoix "Les Marnes Blanches" Domaine Faiveley 2020

CANETON CHARLIE CHAPLIN
SUPREME FROTTE AU POIVRE TIEN PHUOC,
CHOU PAT CHOI AU CITRON VERT & GINGEMBRE
Vit quay kiéu Charlie Chaplin vé6i bat tiéu Tién Phwdrc, rau cdi chip, chanb va gimg
Moulin-a-Vent, Domaine des Moriers 2018

CUISSE DE CANARD AU BARBECUE
TARTELETTE DE GESIERS A L'ESTRAGON, PEAU CROUSTILLANTE,
SAUCE BEARNAISE
P vit nwéng da gion, bdnb nwéng mé va cdy ngdi gidm, xét bo tring rwou vang
Chéteau Haut-Marbuzet 2018

FROMAGES TOUR D'ARGENT

Pho mai Comté Badoz va Brie
Domaine Frédéric Lambert Cotes du Fura Vin Faune

ANANAS CHARPINI, CREME VANILLE, SORBET COMBAWA,
COULIS RHUM VICTORIA
Diva nhiét déi, kem vani, kem thanb vi chanb Thdi, x6t rvou Rum Vitoria
Sauternes Réserve "Mouton Cadet", Baron P. de Rothschild 2019

CREPES MADEMOISELLE, PERLE DE LAIT

Bdnb co-rép, tran chau siva

CHEF DE CUISINE
YANNICK FRANQUES
L’Un des Meilleurs Ouvriers de France 2004

La Tour d’Argent x Le Beaulieu



