
Essence of Vietnam
A Northwestern Vietnamese Dinner

2,200

Sapa trout
Marinated with dry ‘chẩm chéo’, cabbage, ‘chẩm chéo’ sauce  
Fresh rolls with caviar and Bến Tre’s coconut heart  

Grilled “Lăng” fish 
Served with sour bamboo shoots and wild “mắc mật” leaf sauce 
Marinated with rice fremont & galingale, Tam Đảo’s green chayote tops  

H’mong chicken 
Braised with winter melon, cereal sauce  
Steamed with lemongrass, chili mixed herbs  

Cổ Lũng duck
Marinated for 10 days with “chẩm chéo” sauce  
Baked with wild “mắc mật” leaves and “dổi” (magnolia) seeds  

Mường black pork 
Pork chop served with Chinese black olive sauce  
Pork belly marinated with “chẩm chéo” sauce, grilled in bamboo cylinder  

Vietnamese fermented purple rice
Sticky rice wine, served with whipped e�s  
Served with crème brûlée, green young rice of Vòng’s village

Please advise us of any special dietary or allergies for a personalised service
Prices are quote in VND (,000), exclusive of 5% service charge and applicable government taxes



Essence of Vietnam - Tinh hoa Việt Nam
Bữa tối phong vị núi rừng Tây Bắc

2,200

Cá hồi Sapa
Ướp chẩm chéo khô, bắp cải, xốt chẩm chéo tươi  
Nem cuốn với trứng cá tầm và củ dừa Bến Tre  

Cá lăng nướng 
Xốt măng chua lá mắc mật  
Ướp riềng mẻ và ngọn su su Tam Đảo 

Gà H’mong 
Tần bí thơm, xốt ngũ cốc  
Hấp sả ớt và rau gia vị 

Vịt Cổ Lũng 
Uớp chẩm chéo lên tuổi 10 ngày  
Bỏ lò với lá mắc mật và hạt dổi  

Lợn Mường
Sườn cốt lết lợn tên lửa, xốt quả trám đen  
Ba chỉ lợn ướp chẩm chéo, nướng ống tre  

Rượu nếp cẩm
Rượu nếp cái, rượu nếp cẩm, kem trứng  
Kem đốt rượu nếp cẩm và cốm làng Vòng

Vui lòng chia sẻ với chúng tôi nếu quý khách có yêu cầu đặc biệt và/hoặc dị ứng với bất kỳ loại thực phẩm nào
Giá được tính bằng nghìn đồng (,000), chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và thuế theo quy định của chính phủ


