
LEAVES & GRAINS

BLISTERED PEAR - 370
Endives, pickled watermelon, hazelnuts
tarragon, chives, goat cheese
maple vinaigrette

CHOPPED - 330
Butter lettuce, radicchio, avocado
sweet corn, pepitas, heirloom tomatoes
smoked lemon vinaigrette 

GRAIN - 360
Puy lentils, chickpeas, beans
roasted peppers, cavolo nero
marinated olives, garden herbs
dry sherry vinaigrette

angelina FAVOURITES 

SNOW FISH - 1,750
Heirloom tomatoes, baby capers, olives, garden herbs, lemon butter

STEAK FRITES - 1,500
Black Angus striploin, Angelina butter, fries 

TARTINE - 450
Toasted organic sourdough, smashed avocado, heirloom tomatoes

goat’s cheese, salted egg yolk

CRUMPETS - 850
House made smoked salmon, trout roe, garlic chives, crème fraiche

WAFFLES - 470
House made waffles, vanilla crème, Moc Chau pure honey, berries

BURGERS
All burgers served with fries

“Brekkie roll”, fried egg, streaky bacon
Provolone cheese, tomato relish

baby rocket - 590

Fried chicken, sweet “n” sour pickles
apple slaw, gochujang mayonnaise - 690

Wagyu beef patty, Provolone cheese
pickles, onions, Angelina mayonnaise - 790

Saturday & Sunday 11:30AM to 3PM
90 MINUTES OF BOTTOMLESS PACKAGE

WHEN ORDERING À LA CARTE
Draft Pilsner beer - 700

Wine (red or white) - 1,500
Sparkling Wine (Prosecco) - 1,900

EVERYTHING CAGE-FREE EGGS

EGGS YOUR WAY - 300
Toasted organic sourdough, your choice of eggs:

poached, fried, scrambled or omelette

BAKED EGGS - 440
Roasted peppers, cannellini beans

preserved lemon yoghurt

ANGELINA SIGNATURE EGGS BENNY - 480
Crisp potato scallops, poached eggs

braised spinach, lemon myrtle hollandaise
Your choice of: smoked salmon, prosciutto or bacon 

angelina BIG BREAKFAST - 600
Toasted sourdough, your choice of eggs, chorizo 

potato rosti, baked beans, streaky bacon
roasted mushrooms, grilled tomato

angelina SHARES

BUSHMAN BOARD - 1,000
French artisan cheeses, cured meats, house preserves

marinated olives, bush pepper lavosh

SEASONAL FRUITS
Selection of fresh seasonal fruits, Moc Chau pure honey

Small - 320
Large - 510

LES FRERES MARCHAND CHEESE
All cheeses are served with red onion marmalade and lavosh

Comte fruite 30g - 300
Mimolette 30g - 300

Brie de meaux truffle 30g - 350

CASPIAR ROYAL OSCIETRE CAVIAR 30GR - 3,500
Served with classic condiments 

ADD ONS

Poached eggs - 200
Metropole-made smoked salmon - 200

Bacon - 200
Chorizo - 250
Avocado - 150

Potato rosti - 150
Mushrooms - 150

Grilled tomato - 150
Baked beans - 100

gluten-free            contains nuts            vegetarian

Please advise us of any special dietary requirements and/or allergies, so we may personally cater to your needs
Prices are quoted in VND (,000), exclusive of 5% service charge and applicable government taxes



XA LÁT
XA LÁT LÊ - 370
Rau diếp xoăn, dưa hấu, hạt phỉ
lá ngải giấm, lá hẹ, phô mai dê
xốt giấm mạch nha

XA LÁT SẮC MÀU - 330
Xà lách ngọt, rau diếp, quả bơ, ngô ngọt
hạt bí, cà chua bi, xốt giấm chanh hun khói

XA LÁT NGŨ CỐC - 360
Đậu lăng, đậu gà, đỗ, ớt chuông nướng
rau cải xoăn, quả ô liu tẩm vị, rau thơm
giấm Sherry khô

LỰA CHỌN CỦA angelina 

CÁ TUYẾT - 1,750
Cà chua bi, nụ bạch hoa, quả ô liu, rau thơm, xốt bơ chanh

THĂN NGOẠI BÒ NƯỚNG - 1,500
Thăn ngoại bò Angus, bơ Angelina, khoai tây chiên 

BÁNH MÌ NƯỚNG - 450
Bánh mì men chua hữu cơ, quả bơ dầm, cà chua bi, phô mai dê

lòng đỏ trứng muối

BÁNH CÁ HỒI - 850
Cá hồi hun khói tự làm, trứng cá hồi, lá hẹ, kem tươi

BÁNH WAFFLE - 470
Kem vani, mật ong Mộc Châu nguyên chất, các loại quả mọng

BÁNH BURGER
Tất cả các loại bánh burger đều phục vụ 

kèm khoai tây chiên

Bánh “Brekkie”, trứng rán, thịt ba chỉ
hun khói, phô mai Provolone

cà chua, rau rocket - 590

Bánh nhân gà chiên giòn
dưa muối chua ngọt, táo xanh trộn

xốt ớt Gochujang và mayonnaise - 690

Bánh nhân bò Wagyu, phô mai Provolone 
hun khói, dưa chuột muối, hành tây

 xốt mayonnaise kiểu Angelina - 790

Thứ Bảy & Chủ Nhật 11h30 - 15h
Lựa chọn không giới hạn đồ uống trong 90 phút

phục vụ khi gọi món
Bia tươi Pilsner - 700

Rượu vang - 1,500
Sparkling (Prosecco) - 1,900

TRỨNG GÀ NUÔI THẢ

TRỨNG CHẾ BIẾN THEO YÊU CẦU - 300
Trứng chần, trứng ốp, trứng cuộn, trứng bác

Phục vụ kèm bánh mì men chua hữu cơ

TRỨNG BỎ LÒ - 440
Ớt chuông nướng, đậu trắng, xốt sữa chua chanh

TRỨNG BENNY KIỂU ĐẶC TRƯNG
CỦA ANGELINA - 480

Bánh khoai giòn, trứng chần
rau cải bó xôi hầm, xốt bơ trứng

Lựa chọn một món ăn kèm: cá hồi hun khói
thịt lợn muối, thịt ba chỉ hun khói 

BỮA SÁNG KIỂU ANGELINA - 600
Bánh mì men chua nướng, trứng chế biến theo yêu 

cầu, xúc xích khô, bánh khoai tây, đậu hầm
thịt ba chỉ hun khói, nấm bỏ lò và cà chua nướng

CÁC MÓN TRÊN KHAY

KHAY ĐỒ NGUỘI - 1,000
Phô mai thủ công Pháp, thịt muối, mứt tự làm

quả ô liu tẩm vị, bánh tráng giòn

ĐĨA HOA QUẢ TƯƠI
Hoa quả theo mùa, mật ong Mộc Châu nguyên chất

Cỡ vừa - 320
Cỡ lớn - 510

PHÔ MAI THỦ CÔNG PHÁP LES FRERES MARCHAND
Phô mai được phục vụ kèm mứt hành tím và bánh tráng giòn

Comté fruite 30g - 300
Mimolette 30g - 300

Brie de meaux truffle 30g - 350

TRỨNG CÁ TẦM THƯỢNG HẠNG CASPIAR - 3,500
Phục vụ với đồ ăn kèm truyền thống 

MÓN GỌI THÊM
Trứng chần - 200

Cá hồi hun khói tự làm - 200
Thịt ba chỉ hun khói - 200

Xúc xích khô - 250
Quả bơ - 150

Bánh khoai - 150
Nấm - 150

Cà chua nướng - 150
Đậu hầm xốt cà chua - 100

không bột mì            chứa các loạt hạt            món chay

Vui lòng chia sẻ với chúng tôi nếu quý khách có yêu cầu đặc biệt và/hoặc dị ứng với bất kỳ loại thực phẩm nào
Giá được tính bằng nghìn đồng (,000) chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế theo quy định của chính phủ


